
Esme Lounge
ÅBEN ALLE DAGE 

UNDTAGEN MANDAG
LOUNGE MENU KØKKEN 

ÅBEN: 
16.30-21.30

FLYFRISKE WEEKEND 
ØSTERS

Hver fredag og lørdag 

Serveres på is, 
rødløgsvinaigrette,

tabasco, dild/gin vinaigrette

3 stk. 120,00 / 6 stk. 240,00

Arrancini 
(panerede risottokugler
med vesterhavsost & svampe).........................................85,00

Oliven / krydder mandler.........................................55,00

Grillet surdejsbrød & top olivenolie........................85,00

Ristede italienske fennikel pølser ( 2 stk)
Dryppet med vesterhavsost..............................................75,00

Truffle fries, 
Fritter,revet vesterhavsost,
trøffel, trøffelmayo............................................................65,00

Cheese fries, fritter, 
ostesauce,revet vesterhavsost, aioli.................................65,00

(BAR)SNACKS

SNACKS, nyd dem i baren 
eller ved bordet.

Lækre til en ”before cocktail” eller 
et køligt glas vin

SNACKS-it nerrivigisanni 
bar-imulluunniit vin-imik 

cocktail-inilluunniit 
iggiserlutit mamarsaatigikkit

ULLUT TAMAASA 
ATAASINNGORNEQ PINNAGU

 IGGAVIK AMMASARPOQ 
NAL. 16.30-21.30



3 friterede østers
Sauteret spinat, citron, tartar sauce.........................145,00

Grillet fladbrød m. dips
Foccacia, fladbrød, ølandsbrød, hummus, tzatsiki, 
avocadocreme, fetacreme lækker olivnolie.............135,00

Mini tapas, 
oste, pølse, tilbehør, brød........................................125,00

Skalrejer - pil-selv, 
citron, dilddressing, aioli..........................................125,00

Snekrabbe på avocadocreme,
rejer, rugbrødsknas, citrus.......................................155,00

Bruchetta tomat,
med vesterhavsost..................................................115,00

Bruchetta gedeost
Gratineret gedeost, valnøddersmør, artiskok, 
grillet perberfrugt.....................................................115,00

Croquettes af grønlandsk torsk,
tartarsauce & Aioli, Timian,
kartofler, citrus.........................................................135,00

Panerede kammuslinger,
tartarsauce & Aioli....................................................135,00

Stegte kammuslinger
Citrus, dild, selleri/blomkålspure, olivenolie.............145,00

Rejecocktail a´la Esme Lounge
Citrus, tomatdressing, avocadocreme, 
tomat, slikærter........................................................135,00

Burrata/tomat salat
Tomater, cremet burrata, rødløg, syltede løg, ristede 
græskarkerner, urtevinaigrette.................................165,00

FORRETTER / SIULEQQIUTIT



Snekrabber, 
citron, aioli,dilddressing,tomatdressing...................325,00

Moules Frites, 
blåmuslinger, cremet urtesauce, hertil sprøde fritter & aioli. 
Kan fås lactosefri....................................................175,00

Pil-selv-rejer, 
aioli, dilddressing, tomatdressing,citron..................199,00

Færøsk stegt laks, 
sprød persille-krumme, tomatsalat, spinat, hvid urtesauce,
Timian/hvidløgskartofler.........................................255,00

Smør bagt hellefisk, 
sprød persille-krumme,tomatsalat, hvidurtesauce, 
timian/hvidløgskartofler...........................................255,00

Smørstegt grønlandsk torsk, 
fennikel, blomkålspure, muslingesauce..................175,00

Skaldyrsfad 
minimum 2.personer................... 495 kr. pr. person.
Blåmuslinger, østers, snekrabber, pil selv rejer, Rose rejer, 
kammuslinger, røget og tørret hvalkød, tørret hellefisk, 
citrus rå marineret hellefisk.Brød, dips & tilbehør

FISK & SKALDYR

HOVEDRETTER / KISSARTUTUGASSAT



OKSE & LAM

HOVEDRETTER / KISSARTUTUGASSAT

Okse tournedos af New Zealandsk
oksefilet, svøbt i Serano,
blomkålsselleripure,Vesterhavsostesauce, 
rucola/tomatsalsa. Hertil cheese fries.
(fritter toppet med ostesauce &
revet vesterhavsost)................................................275,00

Steak af oksefilet
Fritter, hjemmerørt bearnaise, broccolini, 
blomkål & vesterhavsost..........................................275,00

Lammekoteletter, 
tzatziki,ovnkartofler, græsk salat,
grillet fladbrød..........................................................275,00
(ønskes grønlandsk Lammekotelet +35 kr.)

Lammekrone fra New Zealand
Madagascar pebersauce,
 fritter & tomatsalat..................................................275,00
( grl.lammekotelet i stedet + 35,00)



FRISK PASTA, PIZZA & TAPAS

Ravioli med artiskok & svampe,
trøffel, valnøddesmørsauce,
vesterhavsost......................................... 155,00

Ravioli med ricotta & spinat, 
tomat-sauce, toppet med parmesan....... 145,00

Tapasbrædt, 
oste, pølser, olivenolie, tilbehør.............. 225,00

Cannelloni, 
øko okse ragout &parmesan.................. 265,00

Pasta rigatoni, 
vodka/tomatsauce, babyspinat, 
chili, hvidløg............................................ 155,00

Pizza Bianco 
(surdejs pizzabund fra il’fornaio)
Kartoffel, havarti aged ost, 
rosmarin, hvidløg.................................... 135,00

Pizza Rosso
(surdejs pizzabund fra il’fornaio)
Tomatsauce, havarti aged ost, timian,
fennikel pølse, hvidløg............................ 135,00

HOVEDRETTER / KISSARTUTUGASSAT



Osteanretning, 
4 slags oste,søde nødder, løgkompot..................................................125,00

Brownie, 
vanilleis, jordbærcoulis.........................................................................125,00

Affogato, 
vanilleis, espresso................................................................................110,00

Limone, 
citronsorbet, prosecco..........................................................................110,00

Sunday med vanilleis
vælg mellem karamelsauce eller chokoladesauce...............................110,00

Pandekager med is..................................................................... 125,00

DESSERT / KINGULEQQIUTIT



Filterkaffe.......................................................................................24,00

Flat white........................................................................................43,00

Cafe Latte...........................................................................38,00 / 48,00

Cappuccino....................................................................................38,00

Espresso............................................................................30,00 / 35,00

Americano......................................................................................38,00

The..................................................................................................32,00 

Limoncello......................................................................................60,00

Portvin, hvid/rød............................................................................65,00

Dessertvin......................................................................................75,00

Cognac 2 cl....................................................................................70,00

Ron Zacapa Solera Gran Reserva 2 cl.........................................70,00

Bailey 2 cl.......................................................................................40,00

Underberg 2 cl...............................................................................55,00

Hel flaske spiritus inkl. 6 sodavand........................................1.500,00
(Vælg mellem Smirnoff, Bacardi, Sierra Tequila eller Malfy gin)

KAFFE / THE & AVEC



Esme Lounge


